
LE CENE DELLA TRADIZIONE

dal 21 ottobre al 9 novembre

l’Associazione GAMBERO RAMPANTE
ristoratori in S. Margherita Ligure

presenta

LE CENE DELLA TRADIZIONE
Domenica 21 ottobre	 DA MICHELE
Martedì 23 ottobre		  SKIPPER
Mercoledì 24 ottobre	 IL NOSTROMO
Giovedì 25 ottobre		  LA PARANZA
Venerdì 26 ottobre		  BEPPE ACHILLI

Domenica 28 ottobre	 DA MICHELE
Martedì 30 ottobre		  LA PARANZA
Mercoledì 31 ottobre	 IL FRANTOIO
Giovedì 1 novembre		 IL FARO
Venerdì 2 novembre		 BEPPE ACHILLI

Martedì 6 novembre		 IL FARO
Mercoledì 7 novembre	 IL NOSTROMO
Giovedì 8 novembre		 SKIPPER
Venerdì 9 novembre		 IL FRANTOIO

LE CENE DEGLI AUGURI
Domenica 2 dicembre	 IL NOSTROMO
Giovedì 6 dicembre		 BEPPE ACHILLI
Venerdì 7 dicembre		  IL FARO
Domenica 9 dicembre	 IL FRANTOIO

Giovedì 13 dicembre	 LA PARANZA
Venerdì 14 dicembre	 LA CAMBUSA
Domenica 16 dicembre	 SKIPPER
Giovedì 20 dicembre	 DA MICHELE

Ca lendar io

Partners della manifestazione

DIMENSIONE RIVIERA PROMOZIONI - Recco • Santa Margherita Ligure

Specialità Alimentari

TUTT I  I  MENU

IL FARO via Maragliano 24
Telefono: 0185 286867

Flute di benvenuto

Piccolo angolo di Liguria 
con tortino di verdura, 
frisceu di boraggine
e “purpu” in cassetta

Fior di farina con stocche
in umido e olive nostraline

Replica di stoccafisso
bollito con olio extravergine

delle nostre colline
e patate nostrane

Dolce con pinoli e miele

Caffè

Flute di benvenuto 

Piccolo angolo della nostra 
terra con funghi e patate, 

ripieni di verdure,
fagiolane con cipolla rossa

Poema in ottave di zuppa 
di pesce con galinella, 

S.Pietro, pesce cappone, 
coda di rospo

e gamberi di Santa

Piccolo tagliere di formaggi 
della Val Graveglia e oltre

Torta di castagne

Caffè

Giovedì 1 novembre Martedì 6 novembre

30 Euro per persona
vini Càvit compresi

35 Euro per persona
vini Càvit compresi

LA CAMBUSA via Bottaro 2
Telefono: 0185 287410

Flute di benvenuto

Palamita in agrodolce
con aceto bianco, pinoli e uvetta

Testaroli con pesto e gamberetti

Gamberi di Santa Margherita Ligure all’agro
con olio, limone e vino bianco

Mousse al cioccolato bianco e nero
con fiocchi di neve

Caffè

Venerdì 14 novembre

45 Euro per persona vini e spumanti Càvit compresi



IL NOSTROMO via Dell’Arco 5
Telefono: 0185 281390

Flut di benvenuto

Acciughe nostrane marinate 
alle erbette delle nostre 

colline

Corzetti
al pesto alla genovese

Buridda di seppie

Dolce della casa

Caffè

Flut di benvenuto

Carpaccino di manzo 
e funghi porcini

Ravioli di carne
al “tocco di funghi”

Terrina di funghi, patate
e gamberi

Dolce della casa

Caffè

Mercoledì 24 ottobre Mercoledì 7 novembre

30 Euro per persona
vini Càvit compresi

35 Euro per persona
vini Càvit compresi

BEPPE ACHILLI via Bottaro 29
Telefono: 0185 286516

Aperitivo di benvenuto

Assaggio di sgombri
con peperoni

Pennette
al ragù di sardine

ai profumi di Liguria

Pesce azzurro
del nostro Golfo

alla fantasia di “Beppe”

La nostra panna cotta

Caffè

Aperitivo di benvenuto

Sgombri all’aneto
e frutti di bosco

Lasagne al piatto
con funghi e palamita

Filetto di maiale glassato
con contorno

di verdure alla ligure

Aspic di cachi
con mandorle tostate

Caffè

Venerdì 26 ottobre Venerdì 2 novembre

30 Euro per persona
vini Càvit compresi

32 Euro per persona
vini Càvit compresi

LA PARANZA via Ruffini 46
Telefono: 0185 283686

Torta alle erbe
del Monte di Portofino
con flute di spumante

Altemasi Càvit

Risotto con funghi porcini

Tagliata di roast-beef
con carciofi

Cestino
di frutta caramellata 

accompagnata
da Moscato dolce

Caffè

Tortino di acciughe

e gamberetti marinati

con flute di spumante

Altemasi Càvit

Stoccafisso

alla genovese 

con polenta

Charlotte di mele

Caffè

Giovedì 25 ottobre Martedì 30 ottobre

35 Euro per persona
Pinot Nero Càvit compreso

33 Euro per persona
Pinot Grigio Càvit compreso

IL FRANTOIO via Giunchetto 23
Telefono: 0185 1870118

Insalata di funghi porcini

Acciughe marinate

Tagliolini

con gamberi e porcini

Portafoglio di vitello 

al profumo di tartufo

Dessert del Frantoio

Caffè

Antipasto

“tutto di mare” 

del Frantoio

Trofiette al ragù di triglie 

e gamberi

Straccetti

ai funghi porcini

Dessert del Frantoio

Caffè

Mercoledì 31 ottobre Venerdì 9 novembre

30 Euro per persona
vini Càvit compresi

30 Euro per persona
vini Càvit compresi

DA MICHELE Largo Amendola 17
Telefono: 0185 283660

Acciughe di Camogli
impanate e fritte

Tagliatelle di madia 
con funghi porcini

Pesce al forno 
con patate, 

olive taggiasche e pinoli

Torta di mele
con salsa alla vaniglia

Caffè

Frittelle di verdura
Bruschette saporite

Pansoti di Michele
in salsa di noci

Funghi porcini
di Borgotaro
con le patate

Mousse
al cioccolato

Caffè

Domenica 28 ottobre

30 Euro per persona
vini Càvit compresi

30 Euro per persona
vini Càvit compresi

SKIPPER calata Porto 6
Telefono: 0185 289950

Domenica 21 ottobre

Coppa di spumante 

con piattino

d’acciughe fritte

Testaroli al pesto

Tagliata di tonno 

con rucola e pomodorini

Frittelle di mele

Caffè

Coppa di spumante 

con tris di pesce

Tagliolini

al sugo di pesce

Pesce alla ligure

Flan al cioccolato

Caffè

Giovedì 8 novembre

30 Euro per persona
vini Càvit compresi

35 Euro per persona
vini Càvit compresi

Martedì 23 ottobre


